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Une reconnaissance meritee

Le terme « qualité » a beau étre utilisé a
tort et a travers pour le moindre produit
commercial, jusqu’a en étre galvaudé, a la
Cave de Viré il garde tout son sens. Pour
nous, la qualité est au degré le plus élevé de
notre échelle de valeurs, elle est un élé-
ment de notre nature, elle est une maniere
d’'étre, le titre de noblesse de nos vins.
Nous bénéficions d'un terroir réputé, nos
vignes sont bien entretenues et sont l'objet
de toute notre attention, notre gamme d’ap-
pellations est reconnue tant en France qu'a
l'étranger. Comme vous pourrez le consta-
ter au fil de ces pages, le mérite en revient
aux vignerons et a toute l'équipe de la Cave
de Viré, qui vient de se voir certifiée IFS,
pour sa tracabilité en hygiene et sécurité
alimentaire. Dans un contexte général diffi-
cile, voila un nouvel atout pour notre entre-
prise qui donnera ainsi un gage de confian-
ce supplémentaire a nos clients. La certifi-
cation nous engage donc cette année a don-
ner priorité au commerce : de nouveaux
marchés restent a séduire et nous partons
a leur conquéte.

Christian Guiochon
Président de la Cave de Viré

la passion partagée )|/ Cave de Viré
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Hygiene, securite alimentaire :

Toute Uéquipe de la Cave
de Viré peut étre fiere
d’avoir contribué a une
avancée majeure de
Uentreprise, avec
Uobtention, en janvier, de
la certification IFS.
L'aboutissement de deux
années de préparation
méticuleuse, qui va
permettre a la Cave de
gagner de nouveaux
marchés.

incontournable Grande Distri-

bution n'a de cesse de s’assu-

rer aupres de ses fournisseurs
de la meilleure sécurité alimentaire,
et d’établir des normes de plus en
plus poussées. La France, la Belgique
et I’Allemagne ont opté en réponse
pour I'IFS, l'International Food
Standard,  référentiel sur le
Management de la Sécurité des
Aliments. C’est ce choix qu’a fait la
Cave de Viré, en demandant un audit
aupres d'ISA France, organisme de
certification sis 4 Chalon sur Saéne.
Mais on ne s’aventure pas comme ¢a
en « gestion sécuritaire alimentaire »
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et on ne décroche pas la certification
IFS sans verrouiller la partie produc-
tion ; et ¢'est pourquoi la Cave de Viré
s’y est entrainée pendant deux ans.

Formalisation de 'amont

La Cave de Viré pouvait déja s'ap-
puyer sur ses premieres avancées
puisque ses adhérents pratiquent
depuis 1993 la lutte raisonnée. A la
cave la tragabilité est de rigueur et
depuis longtemps (5 années), les viti-
culteurs tiennent leur cahier de cultu-
re. Cette notion de tragabilité répond
entierement au process « paquet
hygiéne » qu'a adopté la Cave et dont
I'application est obligatoire (regle-
ment 852-2004) pour l'ensemble de
I"agriculture Frangaise au 1¢ janvier
2006. Et si la certification IFS n’est
pas obligatoire, c’est bien dans la
logique de la Cave de Viré d’aller au
plus haut de la qualité et la sécurité,
a toutes les étapes, y compris la pro-
duction primaire, la certification
étant la formalisation de tout le tra-
vail qui a été fait a ce jour.

Laudit se mérite
En préalable, la Cave de Viré a été
accompagnée dans sa démarche par
I’ARIA Bourgogne : préparation du
dossier, identification des points
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faibles, formation du Responsable
Qualité (Christophe Couturier),
rédaction et analyse des procédures
et réalisation d'audits « a blanc »
pour que chaque membre de 1"équi-
pe de la Cave soit en situation et fin
pret.

Et le grand moment arriva : les 7 et 8
novembre 2005, l'auditrice d'ISA
France a tout passé au crible, multi-
pliant les vérifications et les entre-
tiens avec les opérateurs, le chef de
cave, le responsable qualité, la direc-
tion (politique qualité, ressources
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humaines), les services administra-
tifs et commerciaux, en bref, la totali-
té des services de la Cave.

Afin de déterminer si les exigences de
I'IFS sont bien respectées au sein de
notre Cave, 1'auditrice a vérifié cha-
cun des 336 criteres de la norme et
leur a attribué une notation (A, B, C
ou D en fonction du niveau de
conformité de la Cave avec les exi-
gences). Les points correspondants a
chacune de ces notations sont addi-
tionnés. L'auditrice n'ayant pas
donné de non-conformités majeures
et de "KO", la Cave n'a perdu aucun
point acquis. La norme IFS possede 4
exigences appelées "KO" qui doivent
étre impérativement satisfaites.

Pour obtenir cette certification, il faut
répondre au minimum a 75 % des
exigences du niveau de base ce que la
Cave de Viré a dépassé d’emblée. Le
rapport a été transmis au comité de
certification qui a délibéré, puis déli-
vré le document officiel le 19 janvier.
Celui-ci valable un an, sera renouvelé
par audit de surveillance les deux
années suivantes. La quatriéme
année, la Cave de Viré recommencera
a zéro, le certificat ne devant pas
devenir un banal document !

L'exigence en confiance
La Cave de Viré est diment certifiée
« IFS version 4 » pour le niveau de
base. Elle peut dorénavant, s'appuyer
sur ce gage de qualité dans sa
conquéte de nouveaux marchés, tant
en France qu’a l'étranger, répondre
aux exigences de certains clients et de
ce milieu trés fermé qu’est la Grande
Distribution. Ainsi, la Cave conforte-
ra |’entiére confiance de ses clients. Si

i sy

Les lettres de noblesse de la Cave de Viré.

le logo de I'IFS et le n° du certificat
peuvent figurer sur les documents
commerciaux, il ne peuvent en aucun
cas apparaitre sur les produits com-
mercialisés. Ils restent une référence
interne a l’entreprise, garantissent
au client un contréle tout au long du
process et la capacité de la cave a faire
face et réagir en cas de probléme.

Petit détail : au cours de sa visite a la
Cave de Viré, 'auditrice d’'ISA France
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a souligné qu’elle avait « rencontré
des gens motivés et tres attentifs a
cette norme ». Elle ne s’y est pas
trompée, en découvrant ce qui fait
un état d’esprit particulierement
volontaire et résolument tourné vers

I’avenir. ®
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carte gagnante !

en terroir fertile de la gastronomie

maconnaise, avant d’essaimer dans une
quinzaine de villes francaises de référence. Le
principe en est a la fois généreux, incitateur et
gourmet : sur présentation de sa carte (vendue
48 €, pour les comités d’entreprises : 38 €], le
client accompagné d’un convive se voit offrir un
repas par chaque restaurant du réseau. Ce pas-
seport pour les bonnes tables est ainsi amorti
au premier ou deuxiéme restaurant. Cette
année, la huitieme édition de la Carte
Gourmande s'est allié les saveurs de 26 établis-
sements gastronomiques de Macon et sa région,
et le partenariat majeur, comme toujours, de la
Cave de Viré.

I p idée de la « Carte gourmande » a germé

Pour tous renseignements :
AIMAUNA - Tél : 03 85 39 88 91
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Carte gourmande,

A la St Vincent,
les médailles
tu prends...

a Cave de Viré a présenté des échantillons
L aux traditionnels concours de dégustation

de la St Vincent. Les jurés ne s'y sont pas
trompés, en décernant a la Cave (concours de
Macon le 21 janvier]) la médaille d’argent et la
médaille de bronze a son Viré-Clessé, tandis
qu’'a Lugny (le 4 février) lui revenait le premier
prix du classement en Crémant, et le deuxieme
prix en Viré-Clessé.

C’est clair,
c’est Net

a Cave de Viré a
L confié la rénovation

de son site Internet
a « AB6 net », entreprise
maconnaise spécialisée
dans le conseil et la création d'outils multi-
média. Des la page d'accueil, on se sent chez
soi, ou pour le moins invité d’honneur n'ayant
que lembarras du choix. Les couleurs cha-
toyantes baignent les diverses rubriques qui
ouvrent les portes sur la Cave de Viré, le terroir
et les hommes, le fer de lance qu’est LAOC Viré-
Clessé et la version en ligne du magazine Micro-
Climat. Le visiteur se voit réserver la part du roi,
avec la sélection du meilleur des chais qu'il
pourra commander de facon claire et... Net !

www.cavedevire-bourgogne.com
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